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SICILIA
ANTIPASTI
CAPONATA DI MELANZANE CON BURRATA Aubergine, Tomate, Sellerie, Kapern *11 €
PARMIGIANA DI MELANZANE Aubergine, Tomatensauce, Parmesan *13 €
INSALATA DI FINOCCHI Fenchel, Orangen, Sardellen 13 €
INSALATA DI RADICCIO E PARMIGIANO Radicchio, Birne, Walnuss, Parmesan *13 €
CEASAR SALAD Romersalat, Sardellen, Parmesan 13 €
CARPACCIO DI MANZO Carpaccio vom Rind, Rucola, Parmesan 18 €
VITELLO TONNATO CLASSICO Kalbsfleisch, Thunfischcreme, Kapern 16 €
ANTIPASTO MISTO Auswahl an italienischen Vorspeisen 18 €
MINESTRONE DI VERDURE Traditionelle italienische GemuUsesuppe ** 14 €
PRIMI PIATTI
RIGATONI CACIO E PEPE Rigatoni, Pecorino, schwarzer Pfeffer *15 €
TAGLIOLINI AL TARTUFO Feine Eier-Bandnudeln, frischer Truffel, Parmesan * 28 €
RISOTTO ALLA MILANESE cremiges Risotto, Safran, Parmesan * 20 €
TAGLIATELLE FATTE IN CASA SALSICCIA E FUNGHI MISTI italienische Wurst, Pilze 20 €
SPAGHETTO ALLA CARBONARA Spaghetti, Ei, Pecorino, Guanciale, schwarzer Pfeffer 16 €
SPAGHETTO ALLE VONGOLE Venusmuscheln, WeiBwein 19 €
SECONDI PIATTI
CALAMARO RIPIENO E SPINACI Brot, Sardellen, Kapern, Knoblauch 20 €
POLPETTE AL POMODORO Kalbshackballchen, Tomatensugo, gerostete Brotscheiben 24 €
OSSOBUCCO AL VINO BIANCO Kalb, WeiBwein, Rosmarin 26 €
POLPO ALLA LUCIANO Oktopus, Tomate, Oliven 26 €
ENTRECOTE AL BRANDY E FUNGHI MISTI saftiges Entrecote, Brandysauce, Pilze 28 €
CONTORNI
PATATE NOVELLE AL FORNO Kartoffeln, Parmesan *5 €
VERDURE GRIGLIATE gegrilltes Gemuse ** 5 €
INSALATA MISTA CON POMODORINI gemischter Salat, Kirschtomaten **5 €
SPINACI SALTATI IN PADELLA sautierter Blattspinat, Knoblauch *5 €
PATATINE FRITTE AL TARTUFO Pommes frites, Truffel, Parmesan * 8 €
DOLCI
CANNOLI SICILIANI Knusprige Teigrollchen, stBe Ricotta-Fullung *9 €
TIRAMISU CLASSICO *13 €
GELATO ALLA VANIGLIA, LIMONE Vanilleeis, Zitronendl, Meersalzflakes * 4 €
AFFOGATO Vanilleeis, Espresso * 4 €
ZUPPA INGLESE Biskuit, Vanille- und Schokoladencreme, Alchermes-Likor * 8 €
ASSORTIMENTO DI FORMAGGI Tagesangebot * 14 €
GELATO FATTO IN CASA bitte fragen sie unser Servicepersonal * 1 Kugel 3€

* vegetarisch/ ** vegan
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Antipasto Misto All'italiana condividere
gemischte sizilianischen Spezialitaten Family Style

Caponata / Stracciatella Caprese

Vitello Tonnato Tagliere salumi e formaggi
*

Piatto Principale

Polpette al Pomodoro
Kalbshackballchen / Tomatensugo
gerostete Brotscheiben

ODER

vegetariano

Paccheri alla nerano
Pasta / Zucchini / Provolone
*




SICILIA
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AMOUSE BOUCHE

Mini Arancino allo Zafferano e crema al ragusano
Safran-Arancino auf cremiger Ragusano-Kasecreme

ANTIPASTO
Uovo poche, crema di parmigiano

tartufo nero e funghi misti trifolati
Pochiertes Ei | Parmesancreme
schwarze Truffel | sautierte Waldpilzen

PIATTO PRINCIPALE
Guancia di manzo al Barolo

polvere di auroro, pure” ebroccoletti
Rinderbackchen in Barolo- und Balsamicojus
KartoffelpUree | Brokkoli

ODER

Parmigiana a melanzane
Auberginen-Parmigiana
traditionell italienischer Auberginenauflauf

DOLCI

ZUPPA INGLESE
Schichtdessert mit luftigem Biskuit | Vanillecreme und Likérnoten

ODER

TIRAMISU
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AMOUSE BOUCHE

Mini Arancino allo Zafferano e crema al ragusano
Safran-Arancino auf cremiger Ragusano-Kasecreme

ANTIPASTO
Uovo poche, crema di parmigiano

tartufo nero e funghi misti trifolati
Pochiertes Ei | Parmesancreme
schwarze Truffel | sautierte Waldpilzen

PRIMI

Cannelloni Ricotta e crema spinaci, besciamella gratin
Hausgemachte Cannelloni | Ricotta | Spinat
gratiniert mit BéchamelsoBe

SECONDI
Guancia di manzo al Barolo

polvere di auroro, pure” ebroccoletti
Rinderbackchen in Barolo- und Balsamicojus
Kartoffelplree | Brokkoli

ODER

Parmigiana a melanzane
Auberginen-Parmigiana
traditionell italienischer Auberginenauflauf

DOLCI
ZUPPA INGLESE

Schichtdessert mit luftigem Biskuit | Vanillecreme und Likérnoten

ODER

TIRAMISU
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Antipasto Misto All'italiana condividere
Caponata / Stracciatella Caprese / Vitello Tonnato Tagliere

salumi e formaggi
*

Piatto Principale a scelta

Spaghetto alla Carbonara
Ei/ Peccorino / Guanciale

Polpette al Pomodoro
Kalbshackbéllchen / Tomatensugo
gerdstete Brotscheiben

Ossobuco al vino bianco Patate Novelle
Kalb / WeiBwein / Rosmarin /gebackene Kartoffeln

vegetariano
Paccheri alla nerano

Pasta / Zucchini / Provolone
*

Delizie siciliane condividere
Cannoli / Tiramisu / Zuppa Ingliese

75 €

alle Speisen werden im Family Style serviert
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